
R o y a l  F e s t i v e  S e a s o n

V i e r  d e  f e e s t d a g e n  b i j :



G e b r a n d e  l a n g o u s t i n e  
 F o i e  g r a s  |  B e r g a m o t

- - -
P o u l e t  n o i r  

 K a l f s z w e z e r i k  |  P a d d e n s t o e l  |  P a s t i n a a k  |
Tr u f f e l

- - -
H e r t e n r u g  

 O s s e n s t a a r t b i t t e r b a l  |  P o m m e s  p a v é
  B o s p e e n  |  S p r u i t  |  O s s e n s t a a r t j u s  

- - -
V a c h e r i n  M o n t  d ’ O r  

 Tr u f f e l  |  B r i o c h e  |  H a z e l n o o t
- - -

C h o c o l a d e  o p e r a t a a r t j e  
 B a n y u l s  |  K e r s e n  

V r a n k e n  C u v é e  D i a m a n t  B l a n c  d e  B l a n c s

p e r  g l a s  

2 4 / 1 2 / 2 0 2 6  -  2 6 / 1 2 / 2 0 2 6

 K e r s t m e n u  

€ 1 5 5  p e r  p e r s o o n

€ 2 4


	Royal Festive Season
	Kerstmenu
	Gebrande langoustine
	Foie gras | Bergamot
	---
	Poulet noir
	Kalfszwezerik | Paddenstoel | Pastinaak | Truffel
	---
	Hertenrug
	Ossenstaartbitterbal | Pommes pavé
	Bospeen | Spruit | Ossenstaartjus
	---
	Vacherin Mont d’Or
	Truffel | Brioche | Hazelnoot
	---
	Chocolade operataartje
	Banyuls | Kersen
	24/12/2026 - 26/12/2026
	€155 per persoon


